Gockowiak®

INSTRUKCJA KOCIOLEK KESEL

Przed rozpoczeciem uzytkowania przeczytaj catg instrukcje, zachowaj ja poniewaz moze przydac sie w
przysztosci. Elementy opakowania oraz montazowe trzyma¢ zdala od dzieci, istnieje ryzyko uduszenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA:

1. Wypal kociotek na otwartym palenisku: Nattu$¢ kociotek olejem jadalnym z zewnatrz i w wewnatrz,
napetnij kociotek czysta woda i umiesé nad ogniskiem, zagotuj wode w kociotku, gotuj jg przez
minimum 15 minut, zdejmij kociotek z ognia i pozostaw wode na okoto pét godziny. Pamigtaj, w celu
schtodzenia kociotka nie zalewaj go zimng wod3a, moze on przez to peknac.
2. Po ostudzeniu kociotka doktadnie go umyj goraca woda (wewnatrz i na zewnatrz), nie uzywaj
detergentéw do mycia kociotka! Nie uzywaj plastikowych gabek, najlepiej sprawdzi sie zwykty zmywak
ze stali nierdzewnej. Doktadnie wyptucz kociotek woda, aby pozby¢ sie wszystkich zanieczyszczen.
3. Doktadnie wysusz kociotek. Nattus¢ kociotek z zewnatrz i wewnatrz dowolnym ttuszczem jadalnym w
celu stworzenia powtoki ochronne;j.

GOTOWANIE:

1. Rozgrzewanie: Zanim dodasz sktadniki, rozgrzej kociotek przez kilka minut. Mozesz dodac
odrobine oleju lub smalcu, aby potrawy nie przywieraty.

2. Przygotowanie sktadnikéw: Krojenie sktadnikéw na réwng wielko$¢ pozwoli na ich réwnomierne
gotowanie. Dobrze jest zaczyna¢ od sktadnikow, ktére wymagaja dtuzszego gotowania, takich jak
mieso czy twarde warzywa.

3. Dodawanie sktadnikow: Jesli gotujesz potrawy w warstwach, najpierw dodaj sktadniki, ktére
wymagaja dtuzszego gotowania, a na koncu te, ktére gotuja sie szybko.

4. Przykrywanie: Uzywanie pokrywki podczas gotowania pomoze zatrzymac wilgo¢ i smaki w
kociotku.

BEZPIECZENSTWO:

* Nie uzywaj wewnatrz pomieszczen oraz na zadaszonych powierzchniach.
* Podczas uzytkowania dzieci i zwierzeta powinny znajdowaé si¢ w bezpiecznej odlegtosci.
* Podczas grillowania no$ ochronne rekawice oraz uzywaj specjalnych akcesoriéw do grillowania.
* Nie przesuwaj kociotka podczas uzytkowania.
* Nie dotykaj zadnej czesci kociotka podczas uzytkowania bez rekawic ochronnych.
* Rozpalonego kociotka nie pozostawiaj bez nadzoru.
* Podczas grillowania nie nos luznych i dtugich ubran, ktére moga sie podpalic.
* Kociotek podczas uzytkowania musi sta¢ na rownym i stabilnym podtozu.
* Nie nalezy ustawia¢ kociotka blisko tatwopalnych przedmiotéw. Otoczenie kociotka powinno byé wolne na
minimum 3 metry.
* Nie rozpalaj ogniska przy ztych warunkach atmosferycznych - deszcz, wiatr.
* Przed rozpoczeciem grillowania warto przygotowaé gasnice lub wiaderko z woda, aby szybko zareagowaé w
przypadku pozaru. Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru z oleju czy ttuszczu!
* Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania ogniska.
* Pamietaj aby odpowiednio zakonserwowac kociotek po skoficzonym sezonie. Nalezy zrobi¢ to tak samo jak
przed pierwszym uzyciem, jest to bardzo wazny proces, poniewaz zapobiega to gromadzeniu sig rdzy.
* Gdy nie uzywamy kociotka, nalezy go trzymaé w suchym i zacienionym miejscu, nie zamykaj go szczelnie
pokrywka.
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INSTRUCTION

Read the entire instructions before use, keep them as they may be useful in the future. Keep packaging and
assembly elements away from children, there is a risk of suffocation.

PREPARATION FOR USE:

1. Fire the kettle on an open fire: Grease the kettle with edible oil on the outside and inside, fill the kettle
with clean water and place it over the fire, boil water in the kettle, boil it for at least 15 minutes, remove the
kettle from the heat and leave the water for about half an hour. Remember, do not pour cold water over it to

cool it down, it may crack.

2. After cooling the kettle, wash it thoroughly with hot water (inside and out), do not use detergents to wash
the kettle! Do not use plastic sponges, a regular stainless steel sponge will work best. Rinse the kettle
thoroughly with water to get rid of all dirt.

3. Dry the cauldron thoroughly. Grease the outside and inside of the cauldron with any edible fat to create a
protective coating.

COOKING:
1. Preheating: Before adding the ingredients, preheat the cauldron for a few minutes. You can add a little oil
or lard to prevent the food from sticking.
2. Preparing the ingredients: Cutting the ingredients into even sizes will help them cook evenly. It is a good
idea to start with ingredients that will take longer to cook, such as meat or hard vegetables.
3. Adding the ingredients: If you are cooking in layers, add the ingredients that will take longer to cook first,
and then the ones that cook quickly.
4. Covering: Using a lid while cooking will help retain moisture and flavors in the cauldron.

SAFETY:
* Do not use indoors or on covered surfaces.
* Keep children and pets at a safe distance during use.
* Wear protective gloves and use grilling accessories when grilling.
* Do not move the cauldron during use.
* Do not touch any part of the cauldron during use without protective gloves.
* Do not leave a lit cauldron unattended.
* Do not wear loose or long clothes while grilling, as they may catch fire.
* The cauldron must stand on a flat and stable surface during use.
* Do not place the cauldron near flammable objects. The area around the cauldron should be free for at
least 3 meters.
* Do not light a fire in bad weather conditions - rain, wind.
* Before starting the grilling, it is worth preparing a fire extinguisher or a bucket of water to react quickly in
the event of a fire. Do not use water to extinguish an oil or fat fire!
* Do not use spirit or gasoline to light a fire.
* Remember to properly preserve the cauldron after the season is over. This should be done in the same
way as before the first use, this is a very important process, as it prevents rust from accumulating.
* When not in use, the cauldron should be kept in a dry and shaded place, do not close it tightly with a lid.
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